
 

KERST IN KAAP  
van 22 t/m 31 december hebben wij  

dit feestelijke menu in kerstsfeer. 

 

SEAFOOD & VEGGIES 
Amuses 

 

Sint Jacobsschelp 

topinamboer- kimchi- 

bieslookolie 
 

Schorseneer – sabayon 

wilde kriek van 

3 Fontijnen - 

wilde venkel- 

zwarte kersen 

 

Kreeft open 

ravioli  - 

bisque – appel – 

calvados 

 

Tong – 

gerookte wilde zalm- 

Hollandaise bergamot 

 

Chocolade- kweepeer – 

duindoorn – amandel 

 

Kaasplankje mogelijk 
 

JUST VEGGIES 
Amuses 

 

Geconfijte artisjok – 

topinmboer – 

mosterdcaviaar – 

biesookolie 

 

Schorseneer - sabayon 

met wilde kriek 

3 Fonteinen - wilde 

venkel – zwarte 

kersen 

 

Sjalot – peccorino 

schuim – lavas – 

pastinaak 

 

Feulleté – dry aged 
selderij porcini saus 

 
Chocolade- kweepeer – 

duindoorn – amandel 

 

Kaasplankje mogelijk 
 

Op de kerstdagen uitsluitend dit 

 5 gangen menu met amuses. 

De overige dagen ook 4 gangen en ons gangbare menu. 

4 gangen 59,00 5 gangen 67,00 / 77,00 

  

SINT SYLVESTER  

IN KAAP 
 

Oudjaarsavond serveren wij  

 het feestmenu in 4 gangen 

met naar keuze fruits de mer 

als hoofdgerecht 

  
4 gangen  

met glas Champagne 

 

Sint Jacobsschelp 

Vissoep 

Tong – gerookte wilde zalm 

of 

Fruits de mer  

met naar keuze kreeft 

Taart 

glas Champagne  

 

 

2 rondes:  

17.00 – 20.00 

en van  

20.15 – 00.00 

59,00 

meerprijs halve kreeft: 17,00 

 

Wij zorgen dat u op tijd klaar bent om  

naar het Nationale Vuurwerk aan de kade te 

gaan kijken. 


